LE SANDWICH
JAMBON CRU,
TOMATES
SECHEES,
MOZZARELLA
ET PESTO

« Ce sandwich au jambon de Bayonne, avec des tomates séchées, de
la mozzarella et du pesto est un grand classique de chez Mamiche.
Lorsqu'il est réchauffé : bien croustillant a I'extérieur, réconfortant,
avec le fromage qui s'effiloche a la dégustation. »

Pour 1 sandwich :

2 tranches de pain de campagne

Jambon cru

Tomates séchées

Mozzarella

Huile d'olive

Sel Poivre

Pesto maison (basilic, pignons, parmesan et huile d'olive)

Procédé :

1. Sur une tranche de pain, étaler le pesto maison généreusement.

2. Ajouter les tranches de jambon cru tranchées finement.

3. Ajouter la mozzarella préalablement égouttée afin qu'elle ne dégorge pas sur le pain.
Saler et poivrer.

4. Mettre un filet d'huile d'olive sur 'autre tranche de pain.

5. Refermer et mettre a griller juste avant de déguster.

COMMANDE EN LIGNE 24h/24 « www.transgourmet.fr TRANSGOURMET



